
rhea BusinessLine Grande VHO

Die Frische

Der externe, transparente Ka! eebohnenbehälter ist die perfekte Einladung auf einen 
frisch gemahlenen Ka! ee in einer perfekten Qualität.
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89179 Beimerstetten

Robert-Bosch-Straße 3

www.rv-servomat.com

Auszeichnungen der Branche:

Beste Konnektivität - tm-on Technische Daten
rhea BL Grande VHO

Direktwahlmöglichkeiten 

MoccaCino® •

Cappucino •

Cappucino Extra •

Espresso Macchiato •

Espresso •

Cafe au lait •

Latte Macchiato •

Kaffee schwarz •

Kaffee weiß •

Choco •

Choco Creme •

Teewasser •

Anwahlvarianten alternativ

11 Direktwahlen 1 Vorwahl •

10 Direktwahlen 2 Vorwahlen •

Vorwahloptionen

Big Cup •

2. Kaffeesorte •

Typ Filterkaffee •

X-tra stark •

Vanille •

Zucker •

Kanne •

Technische Daten

Höhe in mm 666

Breite in mm 423

Tiefe in mm 602

Ausgabehöhe in mm 140

Leergewicht in kg 34

Anschluss 230 V, 50/60 Hz

Leistung 1600 Watt

Festwasseranschluss •

Anzahl Mixer 2

Anzahl Container 3

Brühzeit

Tasse, je nach Spezialität 15 - 45 Sek. 

Kapaziät / Reichweite

Kaffeeportionen ca. 240 Portionen

Chocoportionen ca. 45 Portionen

Milch Portionen / Topping ca. 150 Portionen

Tresterbehälter ca. 80 Portionen

Clean-Stop (Tresterbehälter)  ca. 100 Tassen

Reichweite ca. 150 Tassen

Besonderheiten / Optionen

Variflex Brühsystem 6-14g •

Brühkammerheizung •

Vorkonfiguriert •

Automatische Spülreinigung •

Massenspeicher Medium •

Vorbereitung für tm-on •

Becherwerk 

Fernwartung durch Telemetrie
tm-on bietet Ihnen auf schnelle und ökonomische Art und Weise sofortigen 
Durchblick über die Situation Vor-Ort. Sie wissen „was los ist“, falls die 
Maschine ein Problem meldet können Sie es per Fernwartung lösen. 
Unnötige Kosten für An- und Abfahrt, Arbeitszeit entfallen mit tm-on.

Ihre tm-on Vorteile im Überblick
• Technische Sofortdiagnose für einen gezielten Service

• Nachjustierung

• Feindosierung aller Produkte

• Wassermengen Regulierung

• Brühtemperatur Optimierung

• Reset / Neustart ermöglichen

• Hochrechnung des Verbrauches für 100 % sicheren 

  Produktverkauf / Kontrolle

• Portionsabrechnungskonzepte sind mit Ihrem Kunden möglich

• Automatische Produktlieferungen können generiert werden 

• Geräte im Miet- oder Portionensystem arbeiten garantiert nur 

  mit Ihren Produkten. Eine Stilllegung via PC bei Vertragsbruch ist 

  möglich 

Ihr Service- und Beratungspartner


